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Gaufrier électrique "épi sur batonnet" 4 pcs.+ minuterie

Référence : GE-4X/EN

Capacité 4 pieces (23 cm), production 96
pieces/h (temp. de cuisson 2,30 Minutes).
Moule en fonte, cuisson homogeéne.

Chauffage par résistances blindées, en acier
inox traité "incoloy", régulation par thermostat de
0 a 300°C (T° de cuisson 230°C).

Poignée entiérement inox (trés robuste).
Minuterie électronique (indépendante).

Goulotte périphérique amovible, facilitant
I'entretien (brevet exclusif).
Interrupteur-commutateur et voyant(s) lumineux.
Réalisation en acier inoxydable.

Appareil construit dans le respect de toutes les
normatives (CE) en vigueur.

Livré sans batonnets (GE-500/BT).

Diversifier vos ventes et préparez des gaufres pour tous les go(ts avec le nouveau gaufrier Diamond, grace a son
batonnet vous pourrez les servir partout, extrémement délicieuses arrosées de chocolat chaud, miel ou

saupoudré de sucre, un vrai délice pour petits et grands!

Caracteristiques du produit :

product_line_name: WAFFLE LINE
product_family_name: Epi / Batonnets
product_subrange_name: Waffle makers
availability: 6

product_range _name: Coffee bar - Tea room
product_category_name: Diamond
count_accessories: 3

(Lx P xH)mm: mm (LxP xH):305x 440 x 230
kw: 1.6

Volume en m3: 0.08

Poids (en kg): 19

DIAMOND PARIS - 10 rue Paul Langevin - 93270 Sevran - France Tél : 01 43 85 79 30 - Email : info@diamond-paris.com



Dpiamond Diamond Paris - Email : info@diamond-paris.com

Ecotaxe: 0,95
N° de page catalogue: 1037-Ed8
N° de page promo: 78-Pr23-24

DIAMOND PARIS - 10 rue Paul Langevin - 93270 Sevran - France Tél : 01 43 85 79 30 - Email : info@diamond-paris.com


http://www.tcpdf.org

